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4 )
“4 '_‘ \ Agréd par le Ministére de la Santé et des Sports
) Ao {portée disponible sur demande)

LABORATOIRE

RAPPORT D'ANALYSES
Villeneuve de Berg, e 16/09/2019
Demandaur < 1> ¢lien!
LYCEE JEAN PUY 7 2651 LYCEE JEAN PUY
N° Client . 2651 Rue Jean Puy

42300 ROANNE

N° Dossier : 000093719
Ne° Echantillon : 19-29971

Nature de la denrée : Boeuf a I'espagnole
Etat de la denrée . En sachet stérile fourni par le laboratoire
Prélevé par BOURRET Cédric , e 03/09/2019 09:05:00 (Echantiifonnage réalisé par fe cliony)

sefon méthode Interne PRO 1T

Date de fabrication ; 03/09/2019

Lieu de prélévement ' Sauteuse . e toohnicue | 03091
. . . . e¢u au plateau technigue le

1 . -]
ggg;ﬁgg?ggr.e de l'échantilion 89.0°C Analyse commencée ie 1 04/09/19

Produit en cours de cuisson
Caonservation salon spécilications da Ia norms NF EN 1SO 7218, en attente d'analyse.

Type d'anaiyses I Autoconlrile alimantaire (critéres d'hygléne des procédss sefon le référontiol Restauration incluant Salmonella an tant gue critére de sécurité du
réglement CE 2073/2005 modifis, of Listeria manocytagenes selon spdcifications clients)

© Paramétros anaysés © Netodes | Résulfats  Urites  Citows (1) norrtaons'
Mooogeanismes abrobies 8 30°C  XPVOs0sd w00 UFGlg 1000000 Satefseant
Bactéries lactiquas mésophilas & 30°C NFISO 12ﬁ;lri,remélhode <200 UFGC/g Four faformalion Pour information
Rapnart flore mésophile / flore lactique Caleul Non applicable  sans unité 100 [
Eschetichia coli & B-glucuronidase posilive “NF 150 16643-2 <10 UFG/g 10 Satisfaisant
g;i‘ghy"’“"q“"s 4 coagulase positive 4 NF EN IS0 6888-2 <10 UFC/q 100 Safistaisant
Clestridium perfringans NBN EM IS0 7837 <10 UFG/g 30 Salisfaisant

DGALMUS/NZ009-8188 : Note da service de la Direction Générale de 'Alimentation MUS/N2009-8188 relative & la gestion des alertes d'origine alimentaire du 07 juiilet 2009,

UFG : Unité Fermant Colenia. Le signe < signifie valeur compiise enlre 0 ot ka valeur indiquée derriére le signe. o ; Paramélres sous Iraités (£) : la fidélité du résultat d'analyss est
infériaure 4 celle de la situation normale, (M} | Nombre eslimé des pelits nombres de microorganismes. Un résultal <40 signifie gqus le micraorganisme est présent avec mains de 40
mais au mains 10 UFC par grammae oy car miflilire. MEL : analyses réalisées sur mélanga dos individus, {N') : szufe la derniére dilution est dénombrable

(1) : Gas d'une flore mésephile supérisurs & son critéra {m) : si le rapport llore masephile / flore lactique esl inférieur ou égal au critére indiqué, alors les résultats de ia flore
mésaphile sent considérés comme élant salistaisants, compte tenu de la flore lactiqua,

CONCLUSION

Qualité Bactériologlque Satisfaisante

La déclaration do conformité (conclusion) est rendue pour leg paramdires analysés et interprétables, et ne tient pas compte de Fincentiiude sur les résulfats (disponible sur demartde).
" saules cerlaines prostations rapportées dans ce document sont couverles par faceréditation. Elles sont identifiées par le symbole *,

Ce rapport d'analyse ne ¢oncerne que I'échaniilion soumis 4 l'essai,

La reproduction de co document n'est autorisée que scus ia forme fac-similé photographique intégral, Frangois DUBOURNAIS

Directeur Général

Si vous avez besoin de conseils dans linterprétation des résultats, merdi de nous consultor,

cofrag
Laboratoire CERES (Siége social) Plaine de la Chapalle - 07170 Villensuve-de-Berg
, Tél. 04 75 94 31 90 - Fax 04 75 94 33 40 - Site Internet : www.lzb-ceres.com - Email : contact@lab-cares,com
ACCREPATATION
LAt .
PORTEE £n Region &n Rigion En Régloa Provence AT (7 e N°de TVA Infricommunaulalre ; ER 47419521580
ESSALS Stormar Andno-Alges Languodos - Roussilion  Alpes . Coto - dAzr 'me 1§ 0 810 810 206 ) N° Slrel 419 921 550 00917

PRIX APPEL LOCAL  S.A.5. ACMARIS au Capitai de 7317,54 €



- Eaux, Agro-Alimentaire, Environnement, Cosméto, Pharma
- @W*““‘"% prélavements - analyses - formations - audits - R&D
¥

. _‘1 \ i 4 ; ™, Agréé par le Ministére de la Santé ot des Sports
B! {portée disponible sur domanda)

"LABORATOIRE

RAPPORT D'ANALYSES

Villeneuve de Berg, le 16/09/2019

Demandeur ! n° ¢liend

LYGCEE JEAN PUY 7 2651 LYCEE JEAN PUY
Ne Client : 2851 Rue Jean Puy
Ne Dossier @ 000093719 42300 ROANNE

N°® Echantillon : 18-29972

Nature de la denrée : Carottes et céleri rapés, ceuf
Etat de la denrée : En sachet stérile fourni par le laboratoire
Prélevé par BOURRET Cédric , le 03/09/2019 09:05:00 {Echantifionnage réalisé par le olfent)

salon méthode interne PR

Date de fabricaticn : 03/08/2019

Lieu de prélévement : Chambre froide q toau tochious | 08/00/15
. , , gL au plateau technigue le :

Température de I'échantillon : 3,0 °C ) i

Observations * Analyse commencée le 1 04/09/19

Conservation selon spécifications de la norme NF EN 15O 7218, an attente danalysa.

Type d'analyses :  Avtoconiréle ailmentaire {eritéres d'hygidne des procédés selon le référentiel Rostauration incluant Salmeneits en tant que critére de sécurité dy
réglement CE 2073/2005 modiilé, et Listeria monocytogenes seion spécifications elients}

Paramétres analysés " Méthodes Résultats  Unités Critéres {m) Interprétations
Micro-crganismes adrobies 4 30°C * NF EN IS0 4833-1 <10000 UFC/g 10000000 Satisfaisant
Bacteries lactigues mésophiles 4 30°C NF ISO 16214 <1000 UFC/g Pour information Pout information
Rapport flore mésophils / flore lactique Caloud Non applicable  sans unité 100 (1
Escharichia coll 4 B-glucuronidase positive “ MF 180 16649-2 =10 UFGC /g 100 Salisfaisant
g;fghy"’“"q“es 4 coagulass posilive 4 NF EN iSO 6886-2 <10 UFC/g 100 Salistaisant
Clostridium perfringens NEN EN 1SO 7237 <10 UFC/g 30 Satisfaisant
Salmonella BKR 23/07 - 10/11 Non détecté 126g Absance Satisfaisant
Listeria menocytogenes 4 37°C BKR 23/06-12/07 <10 UFG/g  POAUNLEINZS:  aistaisant

DGALAMUS/N2009-8188 : Nota da service de la Direclion Générale de I'Alimentation MUS/N2009-8188 relative 4 la gestion des alerles d'origine aifmentaire du 07 juiltet 2009,

UFG : Unlté Formant Colonie, Le signe < signifie valeur campriss ontre 0 et la valeur indiquée derriére le signe. = ; Paramétres sous traités (£ : la fidélilé du résultat d'analyse ost
inférieure 4 celle de la situation normale. {Ne} : Nombro estimé des petits nombres de microorganismes, Un résultat <40 signifie que le microcrganisme est prosent avac moins de 40
mais au moing 10 UFC par gramme ou par miliilitre. MEL. : analyses réaliséos sur mélange des individus, {N') : saule fa derniére dilution est dénombrable

(1} : Cas dune llcre mésaphile supérieura & sen critdre {m) : st le rappart flore mésophile / flore lactique est inférieur ou éyal av critéro indiqué, slors les résultats de la llore
mésophile sont considérés comme élant satisfalsants, compte tenu de la flore laclique.

CONCLUSION

Qualité Bactériologique Satisfaisante

La déciaration de conformild (conciusion} est rendue pour log parametres analysés ot interprétables, of na tient pas compte de lincertitude sur les résultats (disponible sur demmande).
* ! sgules certaines prasiations rapportdes dans ce document sont couvertes par I'accréditation. Eiles sent identifises par le symbole *,

Ce rapport d'analyse ne concerne que P'dchantilion scumis 3 l'essai.

La reproduction ds ce document n'est atiorisée que scus la forme fac-similg photographigue intdgral. Frangois DUBOURNAIS
Diregteur Général

Si vous avez besoin de consells dang Finterprétation des résuftatls, merci de nous consulier,

cofrag
Laborateire CERES (Siége social) Plaine de la Chapells - 07170 Villgneuve-de-Berg
. Tél. 04 7594 31 90 - Fax 04 75 94 33 40 - Sile Internet ; www.lab-ceres.com - Email ; contaci@iab-ceres.com
xertomanion
H' L1875
PORTEE En Ragion: £ Hégion En Biglon Provence N°do TVA Intracommuneulalre ; FR 47019321580
ESSAIS iiiorei Ahbna-Alpos Langundoe - Fayselion  Nipes - Cola ~ d'Ador i@ 0 810 810 206 ) Ne Skat 412 921 530 00017

PRIX APPEL LOCAL 5.A.8, ACMARAIS au Capllai do 731754 €



7 Eaux, Agro-Alimentaire, Environnement. Cosméte, Pharma
B prélévements - analyses - formations - audits - R&D

Agréé par le Minisiére de fa Santé et des Sports
. {portée disponibie sur demande)

"LABORATOIRE

I

RAPPORT D’ANALYSES
Villeneuve de Berg, le 16/09/2019
Remandeur “n* client
LYCEE JEAM PUY ; 2651 LYCEE JEAN PUY
Ne° Client : 2651 Rue Jean Puy
N° Dossier  : 000093719 42300 ROANNE

N° Echantillon : 19-29573

Mature de la denrée : Mousse au chocolat
Etat de la denrée : En sachet stérile fourni par le laboratoire
Prélevé par BOURRET Cédric , le 03/09/2019 09:05:00 (Echantilionnage réalisé par fo client)

selon méthade interne PROTT
Date de fabrication : 02/09/2019
Lieu de prélévement : Chambre froide

Température de I'échantillon : 3,0 °C
Observations :
Gonservation selon spécifications de la norme NF EN ISQ 7218, en attente d'analyse.

Recu au plateau technigue le  : 03/09/19
Analyse commencée le 1 04/09/19

Type d'anaiyses o Autoconirdle alimentaire (critéres d'hygléne das procédés selon lo rétérentiel Restauration incluant Salmonella en tant que critdre de sécurfié du
régioment CE 2073/2005 modilié, ef Listerla monocytogenes selon spéciiications chents)

Paramétres analysés o R Méthodes L "Résultats - Unités Critéfe_é (m) © Interprétaions
Mioto-organismes aérobies 30°C * NF EN IS0 4833-1 | <4000  UFG/g 1000000 Salisfalsant
Bagctéries lactiques mésophilas 4 30°C NF ISO 15214 <100 UFC/g Pour information Pour information
Rappert flore mésophile / flors lactique Caloul Non applicable  sans unité 100 (1)
Escherichia coli 4 B-glucuronidase pesitive * NF ISO 16649-2 <10 UFGC /g 10 Satisfaisant
Staphylocoques 4 coagulase posflive & NF EN IS0 6888-2 <10 UFC /g 100 Satisfaisant

3a7c

DGALAMUS/NZ009-8188 : Nole do service de la Direclion Générale de FAlimeniation MUS/N2009-8188 ralative & la gestion des alertes d'origine alimentaire du 07 juillst 2009.

UFGC : Unité Fermant Colonie. Le signe < signifie valeur comprise entre 0 ol la valeur indiquée cerrigre le signe. u : Paramétres sous traités (£} : la lidélitd du résultat d'analyse est
inférieure a celle de la siluation normals. {No) : Nombre estimé des pelits nombres de microorganismes, Un résultat <40 signitiz que lo microorganisme ast présent avec moine de 40
mais au moins 10 UFC par gramme ou par mitlilitra. MEL : analyses réalisdes sur mélange des individus. (N : souls la dernidra dilulion est dénombrable

{1} : Cas d'une flore mésophile supérieure & son critére {m) : si le rapport flore mésaphile / flore lactique as! inférieur au égal au critdre indlsud, alors les résultals de [a Hore
mésophile sont considérés comme Slant salisfalsants, compta tonu da Ja Mlore lactique.

CONCLUSION

Qualité Bactériologique Salisfaisante

La déclaration de conformité (conclusion) est rendue pour les paramétres analyses ot Inlerprétables, et no tlent pag comple de I'ncertitude sur les résuitats (disponibia sur demande).
" ! seules ceriaines prestations rapporlées dans ce document sonf couvertes par 'accréditation, Elles sont identifides par fe symbole .

Ce rapport d'anaiyse ne concerne que I'dchantillon soumis 3 l'essai.

La reproduetion de ¢ document n'esf aulorisée que sous fa forme fac-similé photographique intdgral. Frargm‘s DUB&URNT\IS
irecteur Générai

Si vous avez besoin de conseils dans Finterprélalion des résultats, merci de npus consulter.

tofrac

Lakoratoire CERES (Siége sccial) Plaine de la Chapelle - 07170 Villeneuve-de-Berg
Tél. 04 75 94 31 90 - Fax 04 75 94 33 40 - Site Internet : www.lab-ceres.com - Email ; contact@lab-ceres.com

N® de TVA intracommunautalro : FR 47419921580
@*N ParAUR O B10 810 206 ) oo ase sor o0 oo

PRIX APPEL LOCAL  S-AS. ACMARIS au Capltal de 7317.54 €
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: Eaux, Agre-Alimentaire, Environnement, Cosmsto, Pharma
ey prélévements - analyses - formations - audits - R&D

‘ ) R E S Agreé par le Ministére de la Santd o dos Sports

: {portée disponible sur demande)
LABORATOIRE

. ”'LWMMW

RAPPORT D'ANALYSES

Villeneuve de Berg, le 12/09/2019
Demandaur / n° client

LYCEE JEAM PUY : 2681 LYCEE JEAN PUY

Ne Client 1 2651 Rue Jean Puy
N° Dossier  : 000093719 42300 ROANNE

N° Echantillon : 19-26598

Surface contrdlée  : Gastronorme
Etat de la surface  : Nettoyé / Désinfecté
Lieu de prétévement : Cuisine de I'établissement

Prélevé par BOURRET Gédric, le 03/08/201¢ 09:05:00 Début d'examen : 03/08/2019

Observations

Type d'analyses :  Autocontrile de surface

. Paramatres analysés |

Valgurs usuelles - 7

N 1 a 25 : Salisfalsant
rf:
Gontrdla do s.tace par 0 UFG /10 cme 26 4 100 : Limite
Supérieur & 100 ; Non Satisfaisant

Giarmes lotaux

Contrdle de surface par 2 : Salisfaisant

Coliformes totaux 0 UFC /10 om? Supérieur & 2 : Non satistaisant
contact

UFG : Unilé formant colonie

GCONCLUSION

La définition et/ou l'application des protocoles de Nettoyage - Désinfection est satisfaisante dans les conditions
observées,

Véronique LAMBERT /C
L
i

Responsable Qualité ﬁﬁj

Ce rapport d'analyse ne concerne que I'dchantilfon soumis 4 l'essal, ou le type de produit soumis a l'essai (R&D).
La repreduction de ce document n'est autorisée que sous la forme fac-similé photographiqtie iniégral.

Si vous avez besoin de consells dans limterprétation des résullats, merci de nous consulter. 11

Laboralcire CERES (Sidge social)} Plaine de la Chapelle - 07170 Villsneuve-ds-Berg
Tél. 04 75 84 31 90 - Fax 04 75 94 33 40 - Site Internst : www.lab-ceres.com - Email : contact@lab-ceres.com

En Bégton En Région En Rigion Provence
Ahone-Alpes Languedoc - Roussifion Alpes - Gdlp - ' Azur

N° de TVA Intracommunautaire : FR 4741321580
0 810 206 ) N swet 412921 500 00017
pRrix APPEL LOCAL  S.AS AGMARIS au Capital de 7317,54 €
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o prélevements - anaiyses - formations - audits - R&D
(N‘ E R E S Agréé par le Ministérs de la Sanié et des Sports
b N

"LABORATOIRE

RAPPORT D'ANALYSES

(pertée disponible sur demands)

Villeneuve de Berg, le 12/09/2019

Demandeur ' n® client
LYCEE JEAN PUY / 2651

N° Client 1 2651

LYCEE JEAN PUY
Rue Jean Puy

N° Dossier  : 000093719 42300 ROANNE
N° Echantillon : 19-26599

Surface contrdlée : Assiette a entrée
Etat de la surface . Nettoyé / Désinfacté

Lieu de prélévement : Cuisine de I'établissement

Prélevé par BOURRET Cédric, le 03/09/2019 09:05:00 Début dexamen : 03/09/2019

Observations

Type d'analyses :  Autocontréle de surface

 Paramétros analysés © .+ Méthodes : Flés_u'ltat_s ©oUnites o0 Valeurs usuelles
" 1425 : Satisfaisant
tréil f
Germes fotaux Contrd e:l(:am;.s;étace par 10 UFC /10 cm? 26 4 100 : Limite
Supérieur & 100 : Non Satisfalsant
- 2 : Satisfaisant
i d f
Coliformes totaux Con rolec:nf:crtaca par 1 UFG /10 om? Supérisur & 2 : Non satisfalsant

UFC : Unité formant coicnie

CONCLUSION

La définition et/ou Fapplication des protocoles de Nettoyage - Désinfection est satisfaisante dans les conditions

chservées.

Véronique LAMBERT
Responsable Qualité

Ce rapport d'analyse ne concerne que I'échaniiilon soumis 3 fessai, o le lype de produit soumis & f'essai (R&D),
La reproduction de ce document n'est autorisée que sous la forme fac-simild phiofographique intégral.

Si vous aver besoin de conseils dans linterprétation des résultats, merci de nous consulter.

Laboratoire CERES (Sigge socizl) Plaine de la Chapelle - 07170 Villeneuve-de-Barg
Tél 04 7594 31 50 - Fax 04 75 94 33 40 - Site Intetret - www.lab-ceres.com - Email : contact@lab-ceres.com

11
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